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iSENSOR
DE PIE

EQUIPAMIENTO DE SERIE iSENSOR S iSENSOR M iSENSOR L
CÓDIGO FSSB22E2 FSSB2LE2 FSSB2UE2 FSSB42E2  FSSB4LE2 FSSB4UE2 FSMB42E2 FSMB4LE2 FSMB4UE2 FSMB62E2 FSMB6LE2 FSMB6UE2 FSLB62E2 FSLB6LE2 FSLB6UE2 FSMB12E2 FSLB1LE2 FSLB1UE2 

Medidas exteriores 

Medidas cámara 

Peso

Tapa Cúpula Cúpula Cúpula

Sistema de apertura Automática Automática Automática

Bomba de vacío Busch 3

Potencia 0,75

Voltaje 

Longitud barra de sellado 

Posición barra de sellado

Tecnología de sensor

Modo automático

iVac. 

alimento

iSeal. Patente que regula el tiempo y la temperatura de sellado para 

cada ciclo

SCS (Self Calibration System). Sistema patentado que calibra 

automáticamente la envasadora

MCV (Multi Cycle Vacuum). Repetición de ciclos de vacío consecutivos

Vacuum Standby. Mantiene el vacío dentro de la cámara por tiempo 

ExtraVacuum. Vacío extra para alimentos porosos

Soft Air. Envasado de alimentos delicados

AutoClean Oil. 

Sellado doble 2 x 4 mm

Programas

Pantalla LCD

Conexión con gas inerte 

EQUIPAMIENTO OPCIONAL  EQUIPAMIENTO OPCIONAL  

Bolsas de vacío para conservación Bolsas de vacío para cocción

Unidades Medidas totales (mm) Espesor

90 micras TTVAA002

90 micras TTVAA004

Unidades Medidas totales (mm) Espesor

93 micras TTVAA003

93 micras TTVAA005

ACCESORIOS iSENSOR DE PIE

Plancha de polietileno alimentario

Para modelo Medidas totales (mm)

S TVAA0030

M TVAA0031

L TVAA0032

Aceite para bomba de vacío

Bomba de vacío Descripción

3 TVAR0002

3 TVAR0051

ACCESORIOS iSENSOR DE PIE

Conexión con gas inerte 
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