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monobloc

Panel de control digital y teclado de membrana

Soft Chilling. 

delgados

Hard Chilling. 

grandes

Abatimiento negativo. Congelación mediante la 

formación de microcristales que mantienen intacta 

Control por tiempo o por sonda

Guías extraíbles y cantos redondeados para una fácil 

Desagüe en la parte inferior

Sistema automático de desescarche

MYCHILL

Restaurantes Hoteles Caterings Colectividades

temperatura y de tiempo

Abatimiento positivo 

Pulsador de regulación

Pulsador de regulación

Desescarche manual

Abatimiento negativo 

Botón auxiliar

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

MODELO 3GN 2/3 3GN 1/1 5GN 1/1 Long* 5GN 1/1 Transv.* 10GN 1/1 15GN 1/1

CÓDIGO TCHA03TG TCHA05LG TCHA05TG TCHA10TG TCHA15TG

Dimensiones
ancho x fondo x alto

800 x 700 x 900 800 x 780 x 

Peso 70 kg 80 kg 90 kg

Capacidad

Distancia entre guías

Voltaje

Potencia 730 975

807 807

Rendimiento +3 / -18ºC

   

* Ideal para el apilado de un horno Mychef Compact longitudinal
** Ideal para el apilado de un horno Mychef Compact Transversal o un Mychef Serie L 6GN 1/1

MYCHA197

Para colocar un horno Mychef sobre el abatidor es necesario el 

ACCESORIO MYCHILL

EQUIPAMIENTO OPCIONAL 
Apertura de puerta a mano izquierda
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