
BAKE MASTER 4  BAKE MASTER 6 BAKE MASTER 10

Alimentation Électrique Électrique Électrique

Capacité 4 x 600x400 mm 6 x 600x400 mm 10 x 600x400 mm

Distance entre les guides (mm) 85 85 85

Recommandé pour (n) baguettes par heure (grammage 250 g, longueur 54 cm) 60 90 150

Recommandé pour (n) croissants par heure (grammage 85 g, diamètre 10 cm) 192 288 480

Température maximale (ºC) 260 260 260

Dimensions (largeur x profondeur x hauteur) (mm) 760 x 785 x 750 760 x 785 x 865 760 x 785 x 1155

Poids (kg) 79 94 156

Dimensions de l'emballage (largeur x profondeur x hauteur) (mm) 900 x 830 x 1070 900 x 830 x 1070 890 x 830 x 1350

Poids brut (kg) 95 110 166

Puissance électrique (kW) 7,3 12,6 18,9

Tension (V/Ph/Hz) 400/3L+N/50-60 400/3L+N/50-60 400/3L+N/50-60

Eau R ¾" R ¾" R ¾"

Drainage DN 40 DN 40 DN 40

Pression de l'eau (kPa) 150 – 400 150 – 400 150 – 400 
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SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

SPÉCIFICATIONS GÉNÉRALES

FICHE TECHNIQUE

ACCESSOIRES

OPTIONS
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DÉTAILS DE L'INSTALLATION

DISTANCES DE SÉCURITÉ

RACCORDEMENT ÉLECTRIQUE



RACCORDEMENT D'EAU
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